Wir beziehen unsere Weine ausschliejgﬁch aus Vegiona[en
We inanbaugebieten. Unser Winzer das We ingut Roman Sauer ist

familiengefuihrt und zeichnet sich durch seine hohe Qualitit aus.

Schankweine (offene Weine)

2022er Bacchus halbtrocken Q’gA 0,2l 580 €
2022er Silvaner trocken QbA 020580 €
2022er Riesling trocken QbA 0,2[580€

Herzlich willkommen im Landhotel Steiner, 2022er Rotling halbtrocken ObA 021590 €

wir freuen uns, Sie als Gast begritfien zu diifen 2021er Rote Franke halbtrocken QbA 02[610€
und witnschen Thnen einen angenchmen Aufenthalt. 2022er Harmonie ,yot“ trocken QbA 0,2 5,60€
2022er Harmonie ,weif3“ trocken QbA 0,2560€

Aperitif - alkoholisch
Romantico weif3 oder rot Friinkischer Secco Flaschenweine

01l 540€ 2022er ,Goldener Franken Schoppen” trocken Bocksbeutel QbA 0,75 [ 28,90 €

Apero[ G mit Sekt aufgegossen 2022¢er Nordheimer Kreuzberg Domina

02l 6,90 trocken Bocksbeutel QbA 0,75 36,80 €
Hugo Sekt mit Holunder und Minze

02| 6,90€

Die Zusatzstoffe und deren Kennzeichnung finden Sie in unserem Allergen-Ordner



Suppen

Kﬁrbiscreme—Suppe mit Kiirbiskernen und Kirbiskernal

4,90€
Rinderkraftbriihe mit Grieflkl5fchen und Gemiisestreifen

550 €

Salate

Kleiner Beilagensalat Blattsalat der Saison
3,80€

Winterlicher Blattsalat mit Tranchen von der gegrillten Entenbrust
17,80 €

Winterlicher Blattsalat mit ge’avatenen Eger['mgen, Hirtenkise und

Strauchtomaten 14,80 €

Die Zusatzstoffe und deren Kennzeichnung finden Sie in unserem Allergen-Ordner



of oe

Fréinkische Spezialititen

ngfe[spitz vom Rind mit Meewettichsoﬁe,
Preiselbeeren dazu Coburger Klofe

15,50 €
Coburger Bratwiirste auf Sauerkraut mit Brot

12,50 €

Unsere Schnitzel

Paniertes Schweineschnitzel (in Butterschmalz gebraten)mit WaldpilzsofSe
und Pommes Frites

14,80 €
Paniertes Schnitzel ,Wiener Art“ (in Butterschmalz gebraten) mit
Preiselbeeren und Pommes Frites, dazu kleiner Salat

13,80 €
Paniertes Schweineschnitzel Landhotel (‘in Butterschmalz gebraten)mit
Bauemspeck, Schmorzwiebel dazu Bratkartoﬁce[

15,40 €

Hausmannskost

Schenkel von der friinkischen Bauernente mit Apfelblaukraut und
Serviettenkngdelscheiben
16,80 €
Schweinebraten vom friinkischen Schwein mit Rosenkohl dazu Salzkartoffel
14,30 €
Bierkutschergulasch vom Rind abgeschmeckt mit dunklem Landbier dazu Spitzle

15,80 €

Fischgerichte

Schweizer Rosti mit Scheiben vom Riucherlachs dazu Sahne-Meerrettich
14,60 €
Gebratener Seehecht mit leichter Senfsoﬁe dazu Sa[zkartoﬂe[ und Bei[agensa[at

16,30 €

Vegetarische Gerichte
Serviettenknidelscheiben gebraten mit Waldpilzsof3e dazu Beilagensalat
12,80 €

Kéisespéitzle mit Rostzwiebel und Bergkéise

13,40 €

Die Zusatzstoffe und deren Kennzeichnung finden Sie in unserem Allergen-Ordner



Unsere Empfehlung

,Der Wilderer*
(aus eigener Jagd)
200g Patty vom Reh oder Wildschwein, geschmowte Zwiebel, gebra’cene Pilze,
tiberbacken mit Camembert dazu Preiselbeer-Dip in einem Weizen-Bun serviert
18,40 €
»Der Coburger”
(aus Tradition)
180g Co’ourger Bra‘cwurstgehéick, geschmortes Sauerkraut, gegri”ter Bacon,
gebréiunte Zwiebel, Tomatenscheibe, Salat dazu
leichtes Senftopping und im Weizen-Bun serviert

14,90 €
,Fischers Fritz“

(aus der Region)
Gebratenes Saibﬁngsﬁ[e’t von der Hopfenmiih[e auf Salat vom Baby~Sp inat,

Tomatenscheibe auf einem KartoﬁeLRésﬁ dazu Sauce-Hollandaise im

schwarzem Weizen-Bun serviert
15,30 €

Alle Burger werden mit Steak-House-Pommes gereicht.’

Desserts

Apfelkiichle (Zimt & Zucker) mit Vanilleeis
6,40 €
Kaiserschmarren mit Zwetschgenroster oder Apfelkompott

7,80 €

Die Zusatzstoffe und deren Kennzeichnung finden Sie in unserem Allergen-Ordner



